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En galant Skinka 174
man skidr Sucat och
Sitronskal i sma bitar
sa langa som sma mandlar
pricka sa skinkan som
monstere utwisar af
mandel wijt af Sukat groon af Sitron
guhl sedan skinkan & lagom koka, och
garnera henne med Korv och Rokta tungor

Et faat at laga 6 rétter uti 175
man kokar en liten Kyckling
meds god Kio6ttsoppa lagger
dartill fylda Salat hufwen
goda Frekkadeller af Kiott
eller gieddatill potage
man gior en Ragu till en af dessa rummor
af Kraftor med murklor fiskfars skal fylas
I Kraftorna, 1&g smor i ragun riwet brod
Kryddor Sitron
frikasee af lamb €. kyckling med Sparis Siam
pomoner af rotmos &g och SO6t gradda



